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ELEMENTI

FINE DINING

ANDREA IMPERO
EXECUTIVE CHEF



VISIONE

LA VISIONE DI ANDREA IMPERO DELLUUMBRIA, UNA TERRA CHE LO HA ACCOLTO CON
AFFETTO E A CUI LO CHEF SENTE IL BISOGNO DI RESTITUIRE UN AMORE INCONDIZIONATO:
OGNI RICETTA, OGNI PROPOSTA DEL PERCORSO DEGUSTATIVO E IL FINE ULTIMO DI UNA
RIFLESSIONE SINCERA, UATTO CELEBRATIVO DELLINFINITA CAPACITA DI UNA TERRA NELLO
STUPIRE CHIUNQUE CON | SUOI PRODOTTI E LA SUA TRADIZIONE.

PROLOGO
PANE, SALAME, FARRO

COM’E PROFONDO IL LAGO
TEGAMACCIO DEL LAGO TRASIMENO / € 28

IL TORELLO
BUE GRASSO "ETRUSCO" ALLA PERUGINA / € 35

COLPA D’'ALFREDO
PORCO CINTURELLO "URBEVETUS" 100% / € 40

PASTA & CIPOLLA
SPAGHETTINI “PASTIFICIO DEI CAMPI" IN CRIOESTRAZIONE DI CIPOLLA DI CANNARA / € 26

IL CARRELLO
FORMAGGI UMBRI / € 32

UOVO SBATTUTO

CIOCCOLATO
RADICI ETARTUFO / € 22

EPILOGO

PREZZO A PERSONA € 100

| nostri abbinamenti al calice € 60



ISPIRAZIONE

ISPIRAZIONE CONDUCE L'OSPITE ATTRAVERSO LA COSCIENZA DI UNO CHEF INNAMORATO
DEL SUO LAVORO. LE SUE ESPERIENZE, LE SUE MEMORIE DI BAMBINO, LE PRIME EMOZIONI, LA
MATURITA, LOGGI E IL FUTURO. CHEF IMPERO LIBERA LA SUA FANTASIA, INSEGUENDO
REMINISCENZE, SOGNI E REALTA, IN UN VIAGGIO IN CUI SFOGGIA IL TALENTO AL SERVIZIO
DELLA PERENNE RICERCA DEL GUSTO IDEALE.

PROLOGO
PANE, SALAME, FARRO
ANTIPASTO ALLITALIANA

COGLIERE
ERBE, FOGLIE, FIORI E RESINA / € 22

LA ZIA
MINESTRA DI BROCCOLI E ARZILLA / € 29

ROMA CITTA APERTA
GNOCCHI! DI SEMOLINO / € 23

CCCP
CICERCHIA, CECI, CACIO E PEPE € 25

ANIME
MIDOLLO E ANIMELLA DIVITELLO, SPUGNOLE FERMENTATE / €28

UNA STARNA ITALIANA
DOLCEFORTE ALLA BRACE, RESINA DI PINOLI E GRANO SPEZZATO / € 40

IL POETA
CUORE DI MANZO, POLLINE E CERA D’API

DOLCE E VIAGGIARE
€22

PREZZO A PERSONA € 100

| nostri abbinamenti al calice € 70

I MENU DEGUSTAZIONE SONO INTESI PER TUTTO IL TAVOLO E NON SONO POSSIBILIVARIAZIONI SE NON PRECEDENTEMENTE ACCORDATE.
NEI' SEGUENTI MENU SONO PRESENTI ALLERGENI, RICHIEDERE AL NOSTRO PERSONALE DI SALA.



DANIELE BINARIO
SOUS CHEF

ANTONIO VIRGILIO
CHEF TOURNANT

NICOLA MARZANO
CHEF TOURNANT

PAMELA FABRIZI
CHEF PATISSIER

ANGELERI ANDREA
CHEF PATISSIER
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